І. РЕЄСТРАЦІЙНА КАРТКА ПРОЄКТУ

	Назва проєкту (не більше 100 символів з урахуванням пробілів)
	«Сучасній школі – сучасну їдальню: від гасла до реального втілення мрії»

	Район міста, у якому реалізовуватиметься проект
	Покровський район

	Тематичний напрям (напрями), якому/яким відповідає проект (визначені в пункті 3.7. Положення)
	3.7.2.1.Енергозбереження та енергоефективності
3.7.2.8. Розвиток освітніх закладів комунальної власності міста

	Адреса автора проекту

	50031 м. Кривий Ріг,
вул. Е. Фукса, буд. 7

	Номер мобільного телефону, e-mail

	+380973028796
school_52_kr@i.ua

	
	(грн)
	(%)

	Загальний бюджет проєкту, 
у тому числі:

	1399399,00 грн.
	100

	· за рахунок коштів міського бюджету;


	1371411,02 грн.
	98

	· за рахунок співфінансування
	27987,98
	2






















ІІ. ПРОЄКТ

1. Анотація проекту  
Проект «Сучасній школі – сучасну їдальню: від гасла до реального втілення мрії»» (модернізація кухонного обладнання та ремонт приміщення харчоблоку їдальні Криворізької загальноосвітньої школи І – ІІІ ступенів № 52).
Актуальність. Як визнають науковці, всі хвороби людини прямо чи опосередковано пов’язані з харчуванням. Про серйозні порушення в структурі харчування школярів свідчить цілий спектр хвороб, зазначений в анкетах батьків та учнів: часто зустрічаються гастрити, панкреатити та холецистити, розлади травлення, проблеми із зубами, а також випадки виразкової хвороби навіть серед наймолодших школярів, поширення харчових алергій, хвороб нирок та печінки. Часті випадки гострих респіраторних та інфекційних захворювань свідчать про послаблення імунної системи організму учнів, що може бути наслідком нераціонального харчування. Для того, щоб забезпечити учнів життєво важливими поживними речовинами, необхідно замінити старе кухонне обладнання їдальні, яке є неефективним, енерговитратним і не забезпечує учнів високоякісною їжею. До того ж малий об’єм потужностей не дозволяє забезпечити гарячим харчуванням усих учасниів освітнього процесу .
Перелік заходів. Для того, щоб забезпечити учнів життєво важливими поживними речовинами, необхідно: 
· придбати сучасне енергоефективне кухонне обладнання та електроприлади; 
· закупити набори спеціального посуду для індукційних плит;
· провести поточні ремонтні роботи в харчоблоці та їдальні;
· придбати меблі для харчоблоку та обідньої зали;
· замінити сантехнічне обладнання в їдальні;
· використовувати потужності кухонного обладнання для забезпечення повноцінного харчування учнів, педагогічного колективу, працівників закладу, підтримуючи оптимальну температуру гарячих страв.
Результати реалізації. Реалізація даного проекту сприятиме:
· збалансованому харчуванню всіх учасників освітнього процесу;
· профілактиці кишково-шлункових та застудних захворювань учнів;
· формуванню валеологічної компетентності здобувачів освіти та збереженню їх здоров’я;
· економії електроенергії та державних коштів.
Обсяг коштів та джерела фінансування. Для здійснення заходів  необхідно  1399399 гривень, з яких гривен 1371411,02 (98%) складуть кошти міського бюджету і 27987,98 гривень (2%) – кошти заявника.


2. Докладний опис проекту:
2.1. Опис проблеми, на розв’язання якої спрямовано проект. Приведення матеріально – технічної бази шкільної їдальні у відповідність до сучасних санітарно – гігієнічних вимог організації харчування здобувачів освіти; впровадження системи безпечності харчової продукції ХАСП, яка покликана зробити харчування дітей максимально безпечним.
Головні проблеми, на розв’язання яких спрямовано проект. Їдальня -  одне з найважливіших місць серед приміщень школи. Це і місце для прийому їжі, і територія відпочинку, де мають панувати комфорт, позитивна атмосфера та повинні головувати санітарно – гігієнічні норми. Кольорова гама приміщень, якість меблів та їх зручне розташування, загальний дизайн приміщення, сучасне технічне обладнання  все це є запорукою створення справжньої зони комфорту в шкільному середовищі, гарантією збереження здоров'я здобувачів освіти.
Цільові групи, на які спрямовані результати виконання проекту. Повноцінним гарячим харчуванням будуть охоплені майже 650 учнів, близько 45 вчителів, 20 працівників школи, а також всі майбутні учні, які будуть навчатися в нашій школі. Для нас цей проект є дуже важливим.
Ознаки, за якими визначено цільові групи проєкту. Здорове харчування має багато переваг, і є дуже важливим для кожної людини. Формування корисних звичок ще у ранньому віці багато в чому впливає на наше майбутнє. Це допомагає знизити ризик розвитку таких хвороб у подальшому, як ожиріння, серцево-судинні захворювання, діабет та навіть рак. Збалансоване та здорове харчування відіграє дуже важливішу роль у фізичному та розумовому розвитку дитини. Від цього залежить її зовнішній вигляд, успішність у навчанні та настрій в цілому. Тому вважаємо, що як здобувачі освіти, так і члени педагогічного колективу, потребують збалансованого раціонального харчування. 
2.2. Мета та завдання проекту 
Мета проекту. Створення сучасної їдальні, забезпечення школярів здоровим, повноцінним харчуванням. Зробити шкільний простір цікавим, максимально безпечним та корисним для дітей.
Завдання проекту.
1. Придбати сучасне кухонне обладнання: індукційні плити, жарочні шафи, холодильну вітрину для салатів, холодильні шафи для зберігання напівфабрикатів, кухонні електроприлади.
2. Замінити неефективне енерговитратне застаріле кухонне обладнання на сучасне енергоефективне.
3. Провести поточні ремонтні роботи. 
4. Здійснити суттєву економію електроенергії при збільшенні обсягу виготовленої харчової продукції 
5. Забезпечити повноцінним харчуванням усіх учасників освітнього процесу.
Відповідність проекту одному або декільком пріоритетним напрямам конкурсу, визначеним у пункті 3.7.2. Положення. Це відповідає пріоритетному напряму конкурсу: 3.7.2.1 енергозбереження та енергоефективності, 3.7.2.8 розвиток освітніх закладів комунальної власності міста.

2.3. Технологія досягнення цілей.
Методи реалізації проекту:
визначення потреб закладу в забезпеченні повноцінною якісною їжею всіх учасників освітнього процесу;
проведення опитування та анкетування учнів, батьківської громадськості, членів педагогічного колективу та працівників закладу;
підбір необхідного енергоефективного кухонного обладнання;
моніторинг економії витрат на електроенергію та водні ресурси.

План реалізації проекту

	№ з/п
	Етапи реалізації проекту
	Строк виконання робіт
	Виконавець

	1
	Придбання  сучасного енергоефективного кухонного обладнання
	ІІ квартал 2021р.
	Організація за договором

	2
	Придбання необхідних кухонних електроприладів
	ІІ квартал 2021р.
	Організація за договором

	3
	Придбання набору спеціального посуду для індукційних плит
	ІІ квартал 2021р.
	Організація за договором

	4
	Проведення поточних ремонтних робіт з заміни електропроводки в приміщеннях харчоблоку
	ІІІ квартал 2021р.
	Організація за договором

	5
	Проведення поточних ремонтних робіт з заміни трубопроводiв водопостачання та водовідведення приміщеннях харчоблоку
	ІІІ квартал 2021р.
	Організація за договором

	6
	Проведення поточних ремонтних робіт в харчоблоці та обідній залі
	ІІІ квартал 2021р.
	Організація за договором

	7
	Придбання меблів для харчоблоку та обідньої зали
	ІІ квартал 2021р.
	Організація за договором

	8
	Встановлення придбаного обладнання та меблів в харчоблоці та обідній залі
	ІІІ квартал 2021р.
	Організація за договором



Заходи проекту:
Яким чином проект буде базуватися на попередніх досягненнях організації. 
Головним завданням Криворізької загальноосвітньої школи І – ІІІ ступенів №52 є підготовка дитини, підлітка до самостійного життя. Але чи може кожен професійно підготовлений педагог, доросла, відповідальна людина не хвилюватися про здоров’я своїх вихованців та його прогресуюче погіршення? Однією з відповідей на це здебільшого риторичне питання і стала зацікавленість учителями нашої школи освітніми технологіями, що сприяють збереженню здоров’я.
Покладені на школу і вчителя такої, здавалося, невідповідної їм компетенції – піклування про здоров’я учнів – визначаються такими причинами.
По-перше, дорослі завжди несуть відповідальність за те, що відбувається з дітьми, які знаходяться під їх опікою. Це стосується і дитячого здоров’я. 
По-друге, більша частина всіх впливів на здоров’я учнів – бажаних і небажаних – впроваджені саме педагогами, в стінах освітнього закладу.
Для успішного створення здоров’язберігаючого середовища у нашій школі необхідно модернізувати кухонне обладнання їдальні, що сприятиме реалізації завдань по збереженню здоров’я учнів.

Яким чином буде оцінюватися досягнення результатів:
· проведення опитування здобувачів освіти; анкетування батьків, членів педагогічного колективу, працівників закладу освіти;
· порівняльний аналіз рівня захворюваності учнів  на гастрити, панкреатити та холецистити, розлади травлення, проблеми із зубами, а також випадки виразкової хвороби, поширення харчових алергій, хвороб нирок та печінки;
· моніторинг використання електроенергії, водних ресурсів.

2.4. Очікувані результати від виконання проекту 
Короткотривалі результати:
· модернізація кухонного обладнання їдальні закладу;
· збільшення кількості виробленої продукції;
· підтримання оптимальної температури гарячих страв;
· покращення якості кондитерських та кулінарних виробів .
Перспективні наслідки реалізації проекту:
· забезпечення повноцінним харчуванням всіх учасників освітнього процесу;
· зниження енерговитрат; 
· досягнення відповідності роботи харчоблоку санітарним вимогам та вимогам техніки безпеки.
Сталість результатів проекту (можливість його функціонування після закінчення фінансування в рамках конкурсу).
Проєкт з моменту реалізації стає довгостроковим. Збоку закладу будуть вкладені трудові ресурси, здійснена розробка проєктів, планів, виконання заходів. При припиненні фінансування проєкт буде продовжено з використанням власних сил і витрат.

ІІІ. БЮДЖЕТ ПРОЄКТУ

Загальний бюджет проекту

	№
п/п
	Захід
	Стаття витрат (товар, робота, послуга)
	Розрахунок статті витрат*
	Джерела фінансування 

	
	
	
	Орієн-товна ціна за од. (грн) **
	кіль-кість
	сума
	громад-ський бюджет (грн) **
	Співфінансу
вання автора (грн) **

	
	
	
	
	
	(грн) **
	
	

	1
	Ремонт приміщення:
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	 1.1
	Заміна електропроводки в приміщеннях харчоблоку, в т.ч. матеріали і обладнання
	 
	87 000
	 
	87 000
	59 012
	27 988

	 1.2
	Заміна трубопроводiв водопостачання та водовідведення в т.ч. матеріали і обладнання
	 
	3 000
	30
	90 000
	 
	 

	 1.3
	Демонтаж старих дверей та встановлення металопластикових з улаштуванням укосів
	 
	12 000
	8
	96 000
	 
	 

	 1.4
	Улаштування нової підлоги, вирівнювання, шпатлювання і покриття стін сумішшю "короїд" та облицювання кахельною плиткою (у виробничих приміщеннях), затірка швів, улаштування гіпсокартонної стелі зі світильниками, в т.ч.  матеріали
	 
	700
	700
	490 000
	 
	 

	Разом 
	 
	 
	763 000
	 
	 

	2
	Придбання обладнання:
	 
	 
	 
	 
	 

	 2.1.
	Плита індукційна промислова (6-ти комфор.) 
	 
	55 000
	2
	110 000
	 
	 

	 2.2.
	Електрична сковорода промислова 70 л.
	 
	43 000
	1
	43 000
	 
	 

	 2.3.
	Набір посуду для індукційних плит (пательня 32*5 см – 2 шт., сотейник 18*10,5 см., 2,7 л. – 2 шт., каструлі нерж. цил. нерж./кр по 1 шт. об’ємом 11 л., 13 л., 22 л.)
	 
	12 540
	2
	25 080
	 
	 

	 2.4.
	Набір посуду для готування (дошки обробні - 5 шт., ножі поварські - 5 шт., поварська ложка - 3 шт., половники - 5 шт.)
	 
	5 000
	4
	20 000
	 
	 

	 2.5.
	Електрокип'ятильник (чайник наливний) 20 л.
	 
	5 900
	1
	5 900
	 
	 

	 2.6.
	Холодильна шафа промислова 1400 л.
	 
	39 000
	1
	39 000
	 
	 

	 2.7.
	Холодильна шафа промислова 700 л.
	 
	28 000
	1
	28 000
	 
	 

	 2.8
	Столи виробничі н/с
	 
	5 011
	4
	20 044
	 
	 

	 2.9
	Жарочна шафа 3-секційна з конвекцією
	 
	39 000
	1
	39 000
	 
	 

	2.10 
	Лінія роздачі нержавіюча сталь проф. (стіл - 2 шт., прилавок - 2 шт., вітрина - 3 шт., кутовий елемент - 3 шт.)
	 
	78 000
	1
	78 000
	 
	 

	 2.11
	Сушарка для рук
	 
	9 500
	2
	19 000
	 
	 

	 2.12
	Тістоміс спіральний
	 
	36 000
	1
	36 000
	 
	 

	 2.13
	Стелажі виробничі н/с
	 
	11 000
	2
	22 000
	 
	 

	 2.14
	Столи обідні для їдальні
	 
	2 155
	25
	53 875
	 
	 

	 2.15
	Стільці обідні для їдальні
	 
	650
	150
	97 500
	 
	 

	Разом
	 
	 
	636 399
	 
	 

	Загальний бюджет проекту (грн)**:
	1 399 399
	1 371411,02
	27 987,98

	Питома вага витрат до загального бюджету проекту, %
	100%
	98,00%
	2,00%




	
	
	

	(підпис автора проєкту)
	
	(ініціал, прізвище)





